enviaa

DINING EXPERIENCE

Menu Degustazione

Un percorso ispirato alla cucina italiana contemporanea

ANTIPASTO
Burrata, pomodor o confit e basilico

Crema di burrata, pomodorini arrostiti, olio al basilico

PRIMO
Tortelli di ricotta elimone

Burro nocciola, salvia e Parmigiano Reggiano

Risotto alle erbe

Mantecato al Parmigiano, polvere di olive e zest di limone

SECONDO
Guancia di manzo brasata

Purea di patate, fondo al Sangiovese e verdure di stagione

Orata mediterranea

Patate, olive taggiasche, capperi e salsa al prezzemolo

DESSERT
Tiramisli contempor aneo

Mascarpone, caffe e cacao amaro

BEVANDE

Acqua minerale - Selezione di vini - Caffe

ENVIAA | Food, events & hospitality experiences




